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www.saporidivallecamonica.it                                                                www.galvallecamonicavaldiscalve.it  
uff.agricoltura@cmvallecamonica.bs.it            info@galvallecamonicavaldiscalve.it 
   

DDIIVVIISSIIOONNEE  DDEELLLLEE  MMAACCRROOZZOONNEE::  
ZZOONNAA  00::  SSEEBBIINNOO  
ZZOONNAA  11::  DDAA  AARRTTOOGGNNEE  AA  BBRREENNOO  IINN  DDEESSTTRRAA  OORROOGGRRAAFFIICCAA  FFIIUUMMEE  OOGGLLIIOO;;  
ZZOONNAA  22::  DDAA  DDAARRFFOO  BBOOAARRIIOO  TTEERRMMEE  AA  BBRREENNOO  IINN  SSIINNIISSTTRRAA  OORROOGGRRAAFFIICCAA  FFIIUUMMEE  OOGGLLIIOO;;  
ZZOONNAA  33::  DDAA  BBRREENNOO  AA  SSEELLLLEERROO;;  
ZZOONNAA  44::  DDAA  SSEELLLLEERROO  AA  EEDDOOLLOO  
ZZOONNAA  55::  DDAA  EEDDOOLLOO  AA  PPOONNTTEE  DDII  LLEEGGNNOO  
 

�  PREVISIONI  METEOROLOGICHE  
(previsioni della rete meteorologica regionale: 
http://www2.arpalombardia.it/siti/arpalombardia/meteo/previsionimeteo/meteolombardia/Pagine/default.asp

x )  
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
VENERDI’ 26 AGOSTO                       SABATO 27 AGOSTO                            DOMENICA 28 AGOST O 
Le condizioni meteo appaiono caratterizzate da tempo stabile.  
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PRECIPITAZIONI IN VALLE CAMONICA 
 

COMUNE MM/SETTIMANA MM/MESE MM/ANNO 
EDOLO 27,7 120,9 904,8 
LOSINE 9 71,1 878,7 
DARFO BOARIO TERME 29,4 80,6 1014,8 
PROVAGLIO D’ISEO 33,1 204,5 896,6 
 
 

VVIITTEE  

�  FASE FENOLOGICA  
 

Da invaiatura su Merlot a Capo di Ponte a inizio maturazione su Merlot ad Erbanno a maturazione in corso 
su Chardonnay e Incrocio Manzoni in tutte le zone (BBCH 81-86).  
 

�  PRATICHE COLTURALI  
CIMATURE  
Se si prevede di dover cimare ancora vigneti vigorosi di varietà tardive (Marzemino, Cabernet zona 3), si 
suggerisce di cimare in modo molto leggero ora, piuttosto che in tensamente tra 8-10 giorni. L’effetto 
di interruzione della dominanza apicale e produzione di femminelle (con conseguente riduzione della spinta 
vegetativa e blocco della crescita in lunghezza dell’apice principale) è uguale, ma così facendo si evita di 
asportare troppa foglia e non si rallenta la maturazione, come succederebbe cimando in modo intenso e 
tardivo. 
 

�  SITUAZIONE FITOSANITARIA E DIFESA  
PERONOSPORA (PLASMOPARA VITICOLA ) 
Le previsioni meteo indicano tempo stabile almeno fino a martedì 30 agosto. 

·  Interrompere i trattamenti nei vigneti in produzion e. 
 

·  Nei vigneti in invaiatura (Merlot e Marzemino, Cabe rnet zona 3 e 4) proteggere solo la fascia 
delle femminelle, senza colpire i grappoli (riducendo in proporzione la dose ad ettaro). 

·  Utilizzare prodotti rameici e poltiglie bordolesi a dosi di 150 gr/Ha d i rame metallo  (ad esempio, 
150 gr/Ha di Rame metallo equivalgono a 0,75 kg/Ha di un prodotto commerciale al 20% di Rame). 
 

·  Proteggere i giovani vigneti (primo e secondo anno, senza uva ), in particolare nelle zone umide, 
in modo da mantenere la sanità delle foglie fino alla seconda-terza decade di settembre. Ciò 
garantirà la corretta maturazione del legno. Attendere ad intervenire, osservare le foglie giovani e 
trattare dopo eventuale comparsa di macchie d’olio. Utilizzare Rame sotto forma di Poltiglia 
Bordolese a 200 g/Ha di metallo 

 

 

 
OIDIO (OIDIUM TUCKERI F .C., UNCINULA NECATOR F .A). 
Aggiungere come antioidico al trattamento antiperonosporico; 

·  2 kg/Ha di Zolfo al trattamento antiperonosporico di copertura; 
 
 
 
 
 
 

BOTRITE  
Non si rilevano attacchi di muffa grigia. Al momento non si consigliano, in generale, interventi antibotritici. 
Si consiglia comunque, soprattutto nei vigneti costituiti da vitigni a bacca bianca, di monitorare 
frequentemente i grappoli, al fine di rilevare precocemente eventuali attacchi. 
I vigneti troppo carichi sono molto più predisposti  ad essere soggetti ai marciumi . 
Mantenere l’erba alta contribuisce ad abbassare più velocemente l’umidità del terreno e dell’aria e quindi a 
ridurre il rischio di Botrite NON lavorare il terreno ! NON TAGLIARE l’ERBA!, soprattutto nei vigneti 
con vitigni a bacca bianca. 
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FLAVESCENZA DORATA E LEGNO NERO  
 

Estirpare immediatamente  le piante sintomatiche! 
Le piante infette sono pericolose per la sanità delle 
altre. Se risulta difficoltosa l’estirpazione della pianta 
malata, in questo periodo , vista la piena 
vegetazione, si consiglia di procedere al taglio della 
pianta a livello del tronco, unita alla immediata 
eliminazione di tutta la parte verde (foglie, tralci). 
 
 
�
MAL DELL ’ESCA 
In questo periodo cominciano ad essere riconoscibili 
le piante colpite da questa pericolosa malattia del legno, che può essere combattuta solo con la 
prevenzione . Per salvaguardare i vigneti è indispensabile estirpare immediatamente  oppure segnare in 
modo evidente tutte le piante malate , in modo da poterle estirpare in inverno.  
 

DROSOPHILA SUZUKII  
Al momento non si rileva presenza di Drosophila suzukii . Si 
consiglia comunque di monitorare i grappoli da quando 
raggiungono tenori zuccherini medi, perché in caso di 
presenza di moscerini il marciume acido  potrebbe diffondersi 
esponenzialmente in pochi giorni. Per il monitoraggio  si 
consiglia di appendere nei filari una bottiglietta di plastica 
tappata, con una finestra ritagliata a mezza altezza e 
contenente qualche cm di acqua ed aceto (oppure 
acqua+lievito di birra+zucchero).  
I maschi sono facilmente riconoscibili in quanto presentano 
degli aloni neri sulle ali, mentre le femmine si distinguono dalla 
drosophila “normale” per la presenza di un pungiglione 
dentato. 
Si raccomanda di segnalare IMMEDIATAMENTE qualsiasi  presenza di moscerini o di marciume 
acido in vigneto!!!   
 

�  MATURAZIONI  
Si conferma il ritardo sulle maturazioni rispetto al 2015, con mediamente 3.78° babo in meno rispetto allo 
stesso periodo di campionamento, le acidità si mantengono a buoni livelli. In generale la valutazione 
quantitativa e qualitativa delle varietà a bacca bianca risulta buona. 
 

Data Zona Varietà Babo Brix  
Ac. 

Totale  pH 

23/08/2016 Zona 1 Incrocio Manzoni  15,21 17,7 12,35 3,03 
23/08/2016 Zona 1 Chardonnay 11,86 13,8 16,80 2,96 
23/08/2016 Zona 2 Incrocio Manzoni  13,41 15,6 16,90 3,01 
23/08/2016 Zona 3 Chardonnay 11,43 13,3 19,10 2,84 
23/08/2016 Zona 3 Incrocio Manzoni  12,12 14,1 16,80 2,8 
23/08/2016 Zona 4 Incrocio Manzoni  10,31 12 21,10 2,77 
       
Legenda zone:      
zona 1 Artogne-Gianico-Darfo B.T.-Piancogno     
zona 2 Berzo Inferiore-Bienno-Cividate Camuno-Esine -Breno-Malegno    
zona 3 Breno-Losine      
zona 4 Cerveno-Ono San Pietro-Capo di Ponte-Sellero      
�
 

Foto: Dr Gary Steck, Florida Dept. of Agriculture & 
Consumer Services, Gainesville (US). Notare che 
gli “occhi” sono rossi . 
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MMEELLOO  

�  FASE FENOLOGICA  
 

 
PARAMETRI DI RACCOLTA VARIETA’ GOLDEN: °BRIX = 11,5 -13 / AMIDO = 5-7 / DUREZZA = 6,5 - 7 

 

 
PARAMETRI DI RACCOLTA VARIETA’ GALA: °BRIX = 11,5-1 2,5 / AMIDO = 6-7 / DUREZZA = 6,8 - 7 
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Nelle zone limitrofe al Comune di Pisogne è possibile iniziare il primo stacco delle varietà del gruppo gala. 
La varietà presa in esame è Royal gala, prestare attenzione perché ci sono dei cloni del gruppo gala che 
sono più tardivi. La colorazione, soprattutto in caso di copertura antigrandine, può essere ancora scarsa. In 
qualunque caso prima della raccolta è importante assaggiare le mele.  
 

PERIODI DI RACCOLTA DELLA VARIETA’ GALA NEGLI SCORS I ANNI 
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�  SITUAZIONE FITOSANITARIA E DIFESA (IN VERDE PRINCIPI ATTIVI BIOLOGICI ) 
 
TICCHIOLATURA 
Il rame e il metiram non devono essere utilizzati i n post fioritura, tutti gli altri prodotti hanno un a 
resistenza al dilavamento di 40-50 mm.  
 
CATTURE DI CARPOCAPSA ( Cydia pomonella ) 
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PPIICCCCOOLLII  FFRRUUTTTTII  

�  FASE FENOLOGICA  
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
IL LAMPONE  è nella fase di frutti maturi. 
LA MORA è nella fase di raccolta 
IL RIBES ROSSO, BIANCO E NERO sono nella fase di post raccolta. 
IL MIRTILLO  e’ nella fase di fine raccolta. 
LA FRAGOLA  e’ nella fase di raccolta. 
CILIEGIO è nella fase di post raccolta. 
 
 

Fig. 1: Da sinistra, Foto 1 Mora in maturazione Foto 2 Lampone in raccolta 


