
 
 

 

Report n° 7- luglio 2020  

 

Riunione della   

Commissione di degustazione   
 

Il 3 luglio 202 nella sede della Fondazione Fojanini di Sondrio, si è riunita la commissione tecnica di 

degustazione, composta da nove tecnici e nominata nell’ambito del progetto Valsovica, per valutare i vini 

ottenuti dalle microvinificazioni, effettuate nella cantina della stessa Fondazione, delle uve della 

vendemmia 2019. 

 

Sono stati degustati e valutati: 

 

 Merlot raccolti a Erbanno, Pianborno, Berzo Inferiore, Losine, Cerveno e Sellero 

 Cabernet Cortis raccolto a Losine 

 Lambrusco rosato raccolto a Darfo Boario Terme 

 Incrocio Manzoni raccolto a Cividate Camuno, Cerveno, Losine, Capo di Ponte, Sellero 

 Solaris raccolto a Edolo 

 Sauvignier gris raccolto a Ono San Pietro 

 

 
 

Tabella delle analisi dei vini del 28 gennaio 2020 
 

 

A breve verranno completati i grafici con i risultati delle degustazioni e i relativi commenti tecnici. 

 

Tipologia Densità Alcool % Vol. Gluc+Frutt. g/l Ac. Tot. g/l Ac. Vol. g/l Ac. Malico g/l Ac. Lattico g/l pH

Merlot Piamborno 0,9909 13,3 1,6 5,18 0,58 0,7 1,1 3,54

Merlot Sellero 0,9912 13,0 1,1 5,60 0,51 0,7 0,8 3,34

Merlot Cerveno 0,9935 11,5 1,0 6,30 0,43 0,3 1,9 3,30

Merlot Berzo 0,9923 13,3 1,7 5,60 0,52 0,5 1,4 3,49

Merlot Erbanno 0,9914 12,7 1,2 5,88 0,41 0,8 0,9 3,36

Merlot Losine 0,9929 12,7 1,4 5,88 0,45 0,5 1,5 3,48

Cabernet Cortis 0,9930 12,5 0,9 5,46 0,52 0,4 2,1 3,53

Lambrusco rosato 0,9919 10,8 0,5 10,36 0,49 2,8 0,9 2,74

Manzoni Losine 0,9902 12,4 0,6 8,12 0,44 2,9 0 3,02

Manzoni Sellero 0,9899 13,5 2,1 7,98 0,35 2,3 0,4 2,96

Manzoni Cerveno 0,9905 12,0 0,4 7,70 0,45 2,8 0 3,05

Manzoni Cividate 0,9899 13,1 0,5 7,70 0,38 2,2 0 2,96

Manzoni Capo di Ponte 0,9909 11,7 0,6 7,56 0,41 2,9 0 3,05

Solaris Edolo 0,9900 12,8 0,5 8,40 0,40 2,6 0,2 2,93

Sauvignier Gris 0,9919 11,0 0,5 10,36 0,48 3,3 0 2,77



 

Si anticipa che i vini hanno sorpreso positivamente la commissione, evidenziando che la base di partenza 

era in media pari a 40-50 kg di uve per ogni microvinificazione. 

Nella degustazione è emerso chiaramente la diversità pedoclimatica delle varie zone di raccolta, sia per i 

vini bianchi che per i vini rossi. Si rimanda quindi all’approfondimento tecnico del report ufficiale della 

commissione tecnica. 

 


